
Le BHV Saint-lô

EFFILOCHÉ DE COCHON SAUCE BARBECUE MAISON 10€80

BASSE CÔTE DE BŒUF BRAISÉE AU POIVRE OU CAMEMBERT 11€80

SUPRÊME DE CHAPON AUX MARRONS ET CÈPES 14€90

(Accompagnement des plats au choix : écrasé de pomme de terre, gratin,
écrasé de patate douce, riz aux petits légumes, poêlée de légumes, frites

précuites)

La part 12€00
½ Terrine (9 à 10 parts) 95€00

La Terrine (19 à 20 parts) 185€00
 

FOIE GRAS MAISON AVEC SA CONFITURE D’OIGNONS AU VINAIGRE DE
FRAMBOISE

Tartelette végé, croquemonsieur, burger foie gras, muffin au chorizo et légumes, Wrap au saumon
fumé, verrine tartare de tomate, guacamole cocktail de crevettes roses

ASSORTIMENTS DE BOUCHÉES APÉRITIVES 6 PIÈCES par personne 8€50

Vente à emporter Nöel
2024

PRISE DE COMMANDE JUSQU’AU 16 DÉCEMBRE
RETRAIT DES PRODUITS LE LUNDI 23 DÉCEMBRE JUSQU’À 13H MAX.

PLATS



Le BHV Saint-lô

MERINGUE À PAVLOVA 3€00

TIRAMISU SPÉCULOS CHOCOLAT 5€50

MOELLEUX AU CHOCOLAT 5€50

CRUMBLE AUX POMMES 5€50

CRÈME BRÛLÉE 5€50

PLATS

Vente à emporter Nöel
2024

PRISE DE COMMANDE JUSQU’AU 16 DÉCEMBRE
RETRAIT DES PRODUITS LE LUNDI 23 DÉCEMBRE JUSQU’À 13H MAX.

MÉDAILLON DE LOTTE LARDÉ ET RÔTI AU BEURRE DE CHORIZO 16€80

CHOUCROUTE DE LA MER (saumon, lieu, haddock, crevettes) 19€80

POÈLÉE DE SAINT JACQUES À LA CRÈME PERSILLÉE ET FONDUE DE
POIREAUX 19€80

(Accompagnement des plats au choix : écrasé de pomme de terre, gratin,
écrasé de patate douce, riz aux petits légumes, poêlée de légumes, frites

précuites)

DESSERT 


