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PRISE D@COMMANDEJUSQU’AU 16 DECEMBRE
RETRAIT DES PRODUITS LE LUNDI 23 DECEMBRE JUSQU'A 13H MAX.

ASSORTIMENTS DE BOUCHEES APERITIVES 6 PIECES par personne 8€50

Tartelette vége, croquemonsicur, burger foie gras, muffin au chorizo et légumes, Wrap au saumon
fumé, verrine tartare de tomate, guacamole cocktail de crevettes roses

FOIE GRAS MAISON AVEC SA CONFITURE D’OIGNONS AU VINAIGRE DE

FRAMBOISE

La part 12€00
% Terrine (9 a 10 parts) 95€00
La Terrine (19 a 20 parts) 185€00

PLATS
EFFILOCHE DE COCHON SAUCE BARBECUE MAISON 10€80

BASSE COTE DE BAEUF BRAISEE AU POIVRE OU CAMEMBERT 11€80
SUPREME DE CHAPON AUX MARRONS ET CEPES 14€90
(Accompagnement des plats au choix : écrasé¢ de pomme de terre, gratin,

¢crase de patate douce, riz aux petits Iégumes, poélée de legumes, frites
~ précuites)
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PIRISIE DE®COMMANDEJUSQU’AU 16 D]:@CEMBRE
RETRAIT DES PRODUITS LE LUNDI 23 DECEMBRE JUSQU'A 13H MAX.

PLATS

MEDAILLON DE LOTTE LARDE ET ROTI AU BEURRE DE CHORIZO 16€80
CHOUCROUTE DE LA MER (saumon, licu, haddock, crevettes) 19€80

POELEE DE SAINT JACQUES A LA CREME PERSILLEE ET FONDUE DE
POIREAUX 19€80

(Accompagnement des plats au choix : écrasé¢ de pomme de terre, gratin,
¢crasé de patate douce, riz aux petits Iégumes, poélée de Iégumes, frites
précuites)

DESSERT
MERINGUE A PAVLOVA 3€00

TIRAMISU SPECULOS CHOCOLAT 5€50
MOELLEUX AU CHOCOLAT 5€50
CRUMBLE AUX POMMES 5€50
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